Zatgcznik nr 1 do SWzZ

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Nr WG/ZP/13/06/2022

Swiadczenie ustugi cateringowej podczas konferencji GeoSym 2022 — Checiny;

w dniach 26-29.09.2022 r.

1. Przedmiotem zamdwienia jest realizacja ustugi cateringowej w postaci ustugi gastronomiczne;j
w zwigzku z organizacjg przez Wydziat Geologii Uniwersytetu Warszawskiego GeoSym2022 -
IV-tego Ogdlnopolskiego Sympozjum Geointerdyscyplinarnych Metod Badawczych przez 4
kolejne dni konferencji (poniedziatek — czwartek). Przewidywana liczba uczestnikéw konferencji
w dniach 26-28.09: okoto 70 oséb (+/- 30%), a w dniu 29.09 okoto 20 oséb (+/- 30%)

2. Termin i miejsce wykonania Zamoéwienia
a. Wykonawca jest zobowigzany wykonaé¢ Zamdwienie w terminie 26, 27, 28, 29 wrzesnia w
godzinach wskazanych w pkt. 3 dla poszczegdlnych czesci ustug. Miejsce wykonania ustugi
to budynek A w Europejskim Centrum Edukacji Geologicznej (ECEG) w Checinach,
Korzecko 1C, 26-060 Checiny.

3. Zakres ustug:

a. w dniach 26-28.09 obiady dla 70 oséb w godz. 14.00-15.00;
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w dniach 27-28.09 $niadania dla 70 oséb w godz. 8.00-9.00;

w dniach 26-28.09 dla 70 osdb przerwy kawowe w trybie ciggtym w godz. 9.00-17.00;
w dniu 26.09 uroczysta kolacja dla 70 oséb w godz. 19.00-24.00;

w dniu 27.09 kolacja dla 70 oséb w godz. 18.00-19.00;

w dniu 28.09 kolacja (opcjonalnie ognisko) dla 20 oséb w godz. 18.00-19.00;

w dniu 29.09 $niadania dla 20 oséb w godz. 8.00-9.00;

w dniu 29.09 dla 20 oséb przerwy kawowe w trybie ciggtym w godz. 9.00-12.00

w dniu 29.09 obiady dla 20 oséb w godz. 13.00-14.00;

4. Oferta ma obejmowa¢ nastepujgce menu: na kazdy z ww. dni:
a. Serwis kawowy/herbatowy/sokowy/woda/ ciagty (bez limitu)

i
ii.
iii.
iv.
V.
Vi.
vii.

Kawa z ekspresu

Herbata czarna, zielona, owocowa

Dodatki do kawy i herbaty (mleczko, mleczko roslinne, cukier, cytryna)
Woda mineralna z cytryng i mieta

Woda gazowana w butelkach

Soki owocowe: 100% jabtkowy, pomararnczowy

Ciasteczka kruche (kilka rodzajéw)

b. Bufet sniadaniowy (na kazdy dzien powinna by¢ inna oferta):

obejmujacy propozycje ,,na ciepto”
obejmujacy propozycje dla wegetarian oraz osdéb na diecie bezglutenowej,
bez laktozy;

c. Obiady (na kazdy dzienh powinna by¢ inna oferta dan):

Danie miesne + dodatki;

Jedno danie wegetarianskie + dodatki (o ilosci wykonawca bedzie
poinformowany przed wydarzeniem);

Jedno danie bez glutenu, laktozy (o ilo$ci wykonawca bedzie poinformowany
przed wydarzeniem);

d. Bufet na kolacje (na kazdy dzien powinna by¢ inna oferta):

obejmujacy propozycje ,,na ciepto”
obejmujacy propozycje dla wegetarian oraz oséb na diecie bezglutenowej,
bez laktozy;



5. Przygotowanie i obstuga wydarzenia — tzw. ,,uroczysta kolacja”;

a. Trzy drugie dania obejmujgce propozycje miesng oraz dla wegetarian oraz oséb na
diecie bezglutenowej, bez laktozy;

Przekaski;

Satatki;

Ciasta;

Kawa z ekspresu; herbata wraz z dodatkami;

Napoje bez limitu (woda gazowana i niegazowana, soki);

Open bar na wino — biate + czerwone (dostosowane do potraw);

Petna obstuga kelnerska.

S o o0 T

6. Obstuga i wyposazenie pozwalajgce na wykonanie ustugi:

zastawa porcelanowa;

sztucce, szklanki/filizanki. kieliszki do wina;

ekspres do kawy;

warniki;

porzadek i czystos¢ w trakcie positku;

stoliki koktajlowe;

profesjonalna obstuga kelnerska i kucharska oraz wszelkie pozostate sprzety
niezbedne do wykonania ustugi;

h. uporzadkowanie i sprzagtniecie miejsca, w ktérym bedzie wykonywana ustuga po
zakonczeniu imprezy.
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7. Dodatkowe wymagania:

a. Zamawiajgcy wymaga, aby produkty zywnosciowe, z ktérych beda przyrzadzone
dania w dniu swiadczenia ustug, byty Swieze i najwyzszej jakosci.

b. Wykonawca w ofercie okresli typ stosowanych urzadzen i przedstawi ewentualne
zapotrzebowanie na zasilanie pragdem podajgc parametry zasilania urzadzenia,

c. Podana ilo$¢ o0s6b mozie by¢ zmniejszona lub zwiekszona o 30%.
Ostateczng liczbe uczestnikdw konferencji Zamawiajacy przekaze Wykonawcy w
rozsadnym terminie przed przygotowaniem imprezy.

taczna liczba uczestnikéow to okoto 70 oséb. Podana liczba uczestnikéw wydarzenia moze by¢

zmniejszona lub zwiekszona o okoto 30%. Zamawiajagcy ma prawo do zfozenia zamodwienia
dodatkowego dla okoto +/- 30% o czym poinformuje Wykonawce w rozsgdnym terminie przed
wydarzeniem.

Wymagania dodatkowe:

1.

Serwowane potrawy muszg byé sSwieze, przyrzadzone w dniu $wiadczenia ustug
gastronomicznych. Produkty powinny spetnia¢ normy jakosciowe i mie¢ wazny okres
przydatnosci do spozycia. Zamawiajgcy nie dopuszcza mozliwosci przygotowania positkéw z
potproduktow. Positki powinny by¢ przygotowywane z surowcéw Swiezych oraz o wysokiej
jakosci z zachowaniem rezimow dietetycznych i sanitarnych. Preferowane sg sktadniki
sezonowe, polskiego pochodzenia.

Przygotowane przez wykonawce menu powinno by¢ rdznorodne (niedopuszczalne jest
powtarzanie sie dan gtdwnych w pozycjach obiadowych).

Wszystkie dania ciepte w chwili podania powinny mie¢ odpowiednig temperature oraz
powinny by¢ podawane w odpowiednich urzagdzeniach utrzymujgcych temperature positkow.

Napoje w trakcie trwania serwisu kawowego oraz podczas positkdw serwowane majg by¢ bez
limitu.

Zamawiajgcy nie uwzglednia mozliwosci serwowania dan w kilku turach. Positki dla
wszystkich uczestnikdw muszg by¢ zapewnione jednoczesnie.



6.

10.

11.

12.

W ramach realizacji przedmiotu zamdwienia wykonawca jest zobowigzany zapewni¢ sprzet
gastronomiczny konieczny do zapewnienia ustugi gastronomicznej: ekspresy, warniki, obrusy
z materiatu, skertingi, serwetki, stoty koktajlowe oraz urzadzenia do podgrzewania,
schfadzania itp. Stoty koktajlowe muszg by¢ ubrane w pokrowce.

W ramach realizacji przedmiotu zamdwienia wykonawca jest zobowigzany zapewnic¢ czyste i
nieuszkodzone ceramiczne lub porcelanowe nakrycia stotowe, szkto oraz metalowe sztucce
dostosowane do serwowanych potraw. Niedopuszczalna jest zastawa jednorazowa, w tym
plastikowa.

W ramach realizacji przedmiotu zaméwienia wykonawca jest zobowigzany zapewnié obstuge
kelnerskg oraz porzadek i czystos¢ pomieszczen, w ktdérych bedzie swiadczona ustuga.
Miejsce, w ktédrym bedzie Swiadczona ustuga zostanie kazdorazowo uporzgdkowane i
sprzatniete po wykonaniu poszczegdlnej ustugi oraz w trakcie jej realizacji.

Wykonawca samodzielnie ustali liczbe oséb do obstugi z zastrzezeniem, iz musi by¢ ona
adekwatna do liczby uczestnikéw, zapewniajgc przy tym ptynng, sprawng realizacje
przedmiotu zamdwienia.

Wymagania dotyczgce obstugi: Obstuga kelnerska musi by¢ ubrana w stroje eleganckie (biata
koszula, ciemny doét, czarne pétbuty).

Wynagrodzenie wykonawcy za ustuge gastronomiczng zostanie ustalone na podstawie
podanej przez zamawiajgcego ostatecznej liczby uczestnikow.

Oferta ztozona przez wykonawce, musi zawieraé¢ szczegétowy opis oferowanego menu
(dotyczy m.in. przerw kawowych, obiadowych, kolacji) z uwzglednieniem m.in: rodzaju dania,
nazwy dania, sktadu, gramatury, sktadnikéw, rodzaju napojéw i dodatkéw. W przypadku dan
wegetarianskich, weganskich oraz bezlakrozowych i bezglutenowych oferta musi zawieraé
petny sktad surowcowy dania. Oferta musi by¢ zgodna z wymaganiami zawartymi w opisie
przedmiotu zamdwienia.

UWAGA:
OFERTY NIE ZAWIERAJACE DOtACZONEGO MENU ZOSTANA ODRZUCONE.

OFERTY, W KTORYCH NIE ZOSTANA WSKAZANE NAZWY | SKtADNIKI OFEROWANYCH POTRAW

ZOSTANA ODRZUCONE.

PONIEWAZ ROZNORODNOSC DAN DLA OBIADOW W DN. 26-28.09.2022 ORAZ UROCZYSTEJ KOLACJI W

DN. 26.09.2022 STANOWI KRYTERIUM OCENY OFERT PROSIMY O WYRAZNE PONUMEROWANIE

PROPONOWANYCH DAN W TYM ZAKRESIE ABY ZAMAWIAJACY MOGt DOKONAC OCENY.

1.

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do kontroli sposobu realizacji ustugi na kazdym jej
etapie. W zwigzku z powyzszym wykonawca zapewni opieke osoby odpowiedzialnej za catos¢
przedsiewziecia realizowanego w obiekcie zamawiajacego lub przez niego wskazanym.
Wykonawca wskaze osobe, ktéra bedzie obecna w miejscu wykonywania ustugi oraz
dostepna pod numerem telefonu oraz e-mailem w trakcie wykonywania ustugi oraz na dwie
godziny przed i po zakoriczeniu wykonywania ustugi.

Wszystkie positki majg by¢ serwowane zgodnie z wymogami ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r.
o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2020 r. poz. 2021).



